Kupna zmluva 00012/2013/DSSZav

uzavreta podla ust. § 409 a nasl. zakona ¢. 513/1991 Zb. Obchodny zdkonnik v zneni
neskorSich predpisov a zdk. ¢. 25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni
niektorych zakonov v zneni neskorsich predpisov medzi tymito zmluvnymi stranami:

1. Kupujuci: Domov socidlnych sluzieb ,, HUMANUM*
Zastupeny: PhDr. Pavlovi¢ova Anna, PhD., riaditel’ka
So sidlom: Hlavna 1, 919 26 Zavar
Bankové spojenie: VSeobecna uverova banka
Cislo Gétu: 2984839659/0200
ICO: 00611930

(dalej len ., kupujici®)

2. Predavajuci: Bohus Sestik - VELKOSKLAD
Zastupeny: Bohus Sestik —konatel’
So sidlom: Priemyselna 830/8, 924 01 Galanta
Bankové€ spojenie: VSeobecna uverova banka, a.s.
Cislo actu: 462049212/0200
ICO: 30109809
DIC: 1020261286
ICO DPH: SK1020261286
Zapisany: Obvodny drad Galanta, ¢islo Zivnostenského registra: 202-4298

(d’alej len ,, predavajici®)

CL1

Predmet zmluvy

l. Predmetom zmluvy je dodanie potravin pre DSS ,, HUMANUM® Zavar podl'a prilohy ¢.1
tejto zmluvy Specifikdcia predmetu zakazky.

2. Kupujici — verejny obstaravatel' postupoval pri obstarani predmetu zmluvy podla § 99
zakona €. 25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zakonov
v zneni neskor$ich predpisov.

3. Kvalitativne podmienky predmetu plnenia musia zodpovedat' prvej triede kvality a
prislusnym predpisom, technicko — hospodarskym normam SR a EU a ustanoveniam
Potravinarskeho kodexu/dolezité atributy: cerstvy, zrely, kvalitny, &isty, hygienicky
nezavadny, vzhl'adny s prislusnou velkostou.

4. Predmet zakazky musi byt dodavany v akosti a kvalite zodpovedajicej platnym pravnym
predpisom a hygienickym normam. Dodavany tovar sa poZaduje prepravovat’ v hygienicky
nezavadnych obaloch, alebo v obaloch obvyklych na prepravu uvedeného tovaru.

CL2

Platnost’ zmluvy

1



1.

Verejny obstaravatel pozaduje od doddvatela akceptovat podmienku priebezného
dodavania tovaru na zdklade priebeznych objedndvok podla potreby verejného
obstaravatel'a najdlhsie po dobu 18 mesiacov odo diia G€innosti zmluvy, priom zmluva
bude ukon¢end riadnym splnenym predmetu zmluvy, tj. dodanim tovaru v dohodnutom
mnozstve.

Zmluva nadobuda platnost dnom jej podpisania zmluvnymi stranami a uéinnost
nasledujuci den po zverejneni.

CL3
Povinnosti zmluvnych stran

Preddvajici je povinny:

a) na zaklade objednéavok dodat’ tovar v ¢ase a mieste plnenia dohodnutom s kupujticim,

b) predavajuci zabezpeci dodavku uvedeného tovaru pri dodrzani vietkych hygienickych
noriem,

¢) predavajici sa zavizuje vystavit dafiovy doklad (faktiru) pri odbere tovaru.
s presnym vyznacenim dodaného tovaru, mnoZstva a ceny tovaru.

Kupujtici je povinny:
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a) sposob objedndvania sa bude realizovat' telefonicky, e-mailom alebo pisomne.
V pripade telefonicky zadanej objednavky bude tito dodatoéne potvrdena v pisomnej
forme v deni zadania telefonickej objednavky.

b) prevziat' tovar podla prilohy 1 Specifikicia predmetu zakazky k tejto zmluvy
a prevzatie tovaru potvrdit’ na dodacom liste, resp. fakture,

¢) zaplatit’ za tovar dohodnutii cenu podl'a vystaveného dariového dokladu.

ClL 4

Kuapna cena
Predavajici sa zaviizuje dodrzat cenové relacie podla prilohy &.1 tejto zmluvy
Specifikicia predmetu zakazky, cena je vratane DPH a je stanovenda v stlade so
zakonom ¢. 18/1996 Z.z. o cenach.
Cena je maximalna vratane vSetkych ndkladov predavajiceho spojenych s dodanim
tovaru do miesta plnenia. Cena zahrfia nadklady na naloZenie, dopravu a vyloZenie
tovaru.
Cena dodavaného tovaru je kon¢ena a nemennd podas celej doby platnosti zmluvy,
okrem pripadu zmeny pravnych predpisov tykajicich sa DPH, prip. zmeny inych
pravnych predpisov SR, ktoré mozu mat’ zasadny vplyv na zmenu ceny.
Zmluvné strany su opravnené upravit’ cenu na zéklade dodatku ku ktpnej zmluve.
Miera inflacie nema vplyv na dohodnutd cenu pocas celej doby platnosti zmluvy.
Zmluvna cena za cely predmet dodania je:

Celkova cena bez DPH: 33 920.10 Eur
DPH 20%: 6 784.02 Eur
Celkova cena s DPH: 40 704.12 Eur



CL5

Platobné podmienky

l.
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Pravo na zaplatenie kipnej ceny vzniké predavajicemu riadnym a véasnym splnenim jeho
zavizku.

. Platba bude uskuto¢nena na zdklade faktiry predavajuceho. Faktura musi obsahovat

obvyklé nalezitosti. Kupujici vykona pred uhradou faktury jej vecnt a formalnu
kontrolu. V pripade, Ze faktira nebude tplnd alebo bude obsahovat nespravne udaje
vratane priloh k fakture a nebude obsahovat’ nalezitosti vyzadované pravnymi predpismi
alebo nalezitosti uvedené v tejto zmluve, kupujici vrati faktaru. Predavajici je povinny
predlozit’ novu fakturu, vtomto pripade sa lehota splatnosti faktary bude odvijat' od
terminu predloZenia novej faktury.

Zmluvné strany sa dohodli na tom, Ze fakttry budu uhradené do 30 dni odo diia dorucenia.

CL6
Miesto a termin dodania

. Miestom plnenia je Domov socidlnych sluzieb pre dospelych Zavar.
. Potraviny sa budu objednavat’ 1 x tyzdenne. Verejny obstaravatel pozaduje dodanie

potravin 2 x do tyZdna, do 24 hodin od objednania.

. Tovar bude dodany jeho prevzatim kupujicim od preddvajtceho.

CL 7

Zodpovednost’ za vady tovaru

. Pre zmluvné strany budu platit’ ustanovenia § 422 a nasl. Obchodného zdkonnika. ktoré

upravuju naroky zo zodpovednosti za vady.

. Predavajici zodpovedd kupujucemu za vady, ktoré ma tovar v ¢ase jeho preberania.

Dodany tovar md vady, ak nezodpovedd mnoZstvu alebo kvalite dohodnutej v tejto
zmluve. Kupujtici ma moZznost reklamacie dodaného tovaru do 24 hodin od zistenia jeho
zavadnosti.

Pri preddvanom tovare preddvajuci vybavi reklaméciu ihned’, najneskér do 24 hodin od
podania reklamacie.

. Kupujuci méze reklamovat’ tovar aj pisomne, ato v lehote najneskor do 2 dni od diia

preberania doddvaného tovaru. Pisomna reklamacia musi obsahovat’ aspoti tieto udaje:
- druh dodaného tovaru,
- datum dodania tovaru,
- opis vady tovaru a ako sa prejavuje,
- vol'bu naroku.

cl. 8

Porusenie zmluvy

Podstatnym porusenim zmluvy sa v zmysle § 345 Obchodného zidkonnika rozumie:

1.

a) omesSkanie s dodanim tovaru dlhsie ako 24 hodin od dohodnutej lehoty plnenia
b) opakovan¢ omeSkanie s vybavenim reklamécie v dohodnutej lehote
¢) opakované nedodrzanie kvality poskytnutého tovaru
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d) nedodania dokladov vzt'ahujicich sa na dodavany tovar ani po uplynuti dodato¢ne;
poskytnutej 15-diiovej lehoty.

2.a) omeskania s prevzatim objednaného tovaru kupujicim v termine dodavky aspon 2 krat,

b) omeskania kupujuceho s uhradenim ktorejkol'vek splatnej faktury o viac ako 30 dni
¢) viac ako 3 neoprdvnenych reklamécii v priebehu jedného mesiaca

¢LY
Ukonéenie zmluvy

Zmluvné strany sa dohodli, Ze zmluva mozZe byt ukonéena:

1.
2

LS

obojstranne potvrdenou pisomnou dohodu stran ku diiu uvedenému v dohode

pisomnou vypovedou zo strany kupujiceho, a to bez uvedenia dévodov, uplynutim
vypovedne] lehoty. Vypovedna lehota zmluvy je 1 mesiac a zagina plynat od prvého dna
mesiaca nasledujuceho po dorudeni vypovede predavajicemu.

. odstipenim od zmluvy diiom dorugenia pisomného oznamenia o odstipeni od zmluvy pre

Jej podstatné porusenie v zmysle ¢lanku 8. tejto zmluvy.

Odstupenie je a¢inné diom jeho dorucenia druhej zmluvnej strane. Momentom odstipenia od
zmluvy sa stdvaji splatnymi vSetky faktiry vystavené preddvajicim podla tejto
zmluvy.Odstipenim od zmluvy zanikaji vetky prava a povinnosti zmluvnych stran z tejto
zmluvy, okrem nérokov na néhradu $kody a povinnosti zaplatit’ kipnu cenu vréatane arokov z
omeskania.

¢l.10
Zavereéné ustanovenia

. Tato zmluva sa uzatvara najdlhsie po dobu 18 mesiacov odo dia G&innosti zmluvy, pricom

zmluva bude ukonfena riadnym splnenim predmetu zmluvy, tj. dodanim tovaru
v dohodnutom mnozstve. Zmluvu moZno menit’ a dopliat’ len pisomnymi dodatkami
podpisanymi opravnenymi zastupcami obidvoch zmluvnych stran.

. Kupujuci - verejny obstaravatel’ nesmu uzavriet dodatok k zmluve vtedy, ak by sa jeho

obsahom:

a) menil podstatnym spdsobom pdvodny predmet zakazky,

b) doplinali alebo menili podstatnym spdsobom podmienky, ktoré by v pdvodnom
postupe zadavania zdkazky umoznili uast’ inych zdujemcov alebo uchadzacov, alebo
ktoré by umoznili prijat’ ind ponuku ako pdvodne prijat ponuku,

¢) menila ekonomicka rovnovaha zmluvy v prospechuspesného uchddzata sposobom,
s ktorym pdvodna zmluva nepoéitala.

. Zmluvu moZno vypovedat’ len pisomnou formou. Verejny obstaravatel si vyhradzuje

pravo odstupit’ od zmluvy bez udania dévodu s 1-mesaénou vypovednou lehotou.

. Zmluva nadobuda platnost’ ditom jej podpisania opravnenymi zastupcami obidvoch

zmluvnych stran a G¢innost” nasledujiici defi po jej zverejneni kupujicim na jeho
internetovej stranke.

. Zmluva je vyhotovena v Styroch rovnopisoch, pri¢om plati, Ze vietky Styri maju platnost’

originalu. Kazda zo zmluvnych stran si ponecha dve vyhotovenia zmluvy.

. Zmluvné strany vyhlasuju, Ze si zmluvu preéitali, porozumeli obsahu zmluvy a na znak

suhlasu ju podpisuji ako prejav svojej vole bez natlaku atiesne aich spdsobilost na
pravne ukony nie je ni¢im obmedzena.



Priloha: 1 Specifikdcia predmetu zakazky

V Galante, dna: V Zavare, dna:

Za predavajuceho: Za kupujuceho:

Domov socidlnych slu¥ieb

pre dospelych ,HUMANUM?”
Hlavnd 1, 91¢ 26 Zavar
ICO: 60611930 DIC: 2021180953
-9.
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Bohus Sesta PhDr. Pavlovi¢ova Anna PhD.
konatel’ riaditel’ka DSS
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Bohu$ Sestak - VELKOSKLAD, Priemyselna 830/8, Galanta 924 01

priloha ¢&.1
lednotkova lednotkova | Celkova cena bez
Poladované | cena za kg/ks | cena za kg/ks DPH Celkovd cena s
P.£. |Popis wyrobku My mnoistvo | bez DPH v Eur | s DPH v Eur v Eur DPH v Eur
1. |Bobkovy list10g ks 30 0,16 0,18 4,80 5,76
Bravlova 3tava 1kgiikrob maltodextrin, pieniéng muka fobsahuje
lepok), jedid sol, laktdza, ardma, rastiinny tuk, fwyrazriovade chuti a
aromy (E 621, F 631, £ 627), kvosnlcovy extrokt, cukor, cibulo
susend, rhusfovadio (guerovd guma), sdjovy hydrolyzat, zmes
korenin, forbivo (E 150 ¢, £ 160 ¢), bravéovd slaning $kvarend 0.2%,
2. |cesnakovy extrakt a extrokt z Eili papriky. ) kg 20 10,80 12,96 216,00 258 20
3. |Braviovd Sfava 600g kg 20 0,10 0,12 2,00 2,40
4. |Caj nes. Cierna ribezla 20g ks 10 0.35 0.42 3,50 4,20
C-ilj ovocny 40gikver ibistek, élerna ribeslo, bare, fipka, croma
S. |zdhradnych plodov 0,5%) ks 550 0,35 0,42 192,50 231,00
6. |Caj ovocny 50g ks 550 0,42 0,50 231,00 277,20
7. |Cestovina Abeceda 0,4 kg vajeéné ks 100 0.36 0,43 36,00 43,20
8. |Cestovina Abeceda 0.5 kg vajeéné ks 100 0,49 0,59 49,00 58,80
9._|Cestovina Kolienka vazené Skg vajeéné kg 520 0,80 0,96 416,00 499,20
10. |Cestovina Nifovky 0,4kg vajeéné kg 120 0,36 0,43 43,20 51,84
Cestovina Rezance rylové 5§ kg vajelne(pienicng sufena
polohruba  wyberove muka, pitng voda,  sufend vajedng
11. |pasterizovand zmes 2 %, korenie kurkuma) ks 100 0.50 0,60 50,00 60,00
Cestovina Siroké rezance vai 5 kg vajeinéfpieniéng suiend
polohrubd  wvyberove muka, pitnd vode, suiend vajecng
12. |pasterizovand zmes 2 %, korenie kurkuma) KE 250 1,00 1,20 250.00 300,00
13. |Cestovina Spagety 0,5kg vajeéné ks 100 0,49 0.59 49,00 58,80
14. |Cestovina Tarhona 0,4kg vajeéné ks 210 0.36 0,43 75,60 90,72
15. |Cestovina Tarhona (,5kg vajefné ks 100 0,49 0,59 49,00 58,80
Cestovina Tarhona 5 kg (pfenifnd miko semoling z pienice
16. | Triticumn durum, voda) kg 300 1,00 1,20 300,00 360,00
Cestovina Vretienka valené 5 kg vajefnéipienicng suieng
polohruba  vyberowd muke, pitnd vodo,  sufend vajedng
17. |pasterizovand rmes 2 %, korenie kurkuma) kg 80 1.00 1.20 80.00 86,00
Cestovina misova ryZa 2 kgipienicng muke semaling 2 pienice
18. | Triticum durum, voda) kg 40 12,00 14,40 480,00 576,00
Cestovina Zeleninova ryia 1.5 kglpienidnd muika semoling z
39, plenice Tritieum chirgm, yodo) kg 15 9,50 11,40 142,50 171,00
Cestovina Hviez. V3i 5 kg vajefné(vajecné penicng suiend
polghruba  wvyberovd muko, pitnd woda, sufend vajetng
20. |pasterizovang zmes 2 %, korenie kurkuma) ks 60 1,00 1,20 60,00 72,00
Cestovina Spagety vai s kg vajefnéipienicng suiend
polohruba  wvyberowdé muka, pitnd vodo, sufend vajeing
21. |pasterizovand zmes 2 %, korenie kurkuma) ks 60 1,00 1,20 60,00 72,00
22. |Cestovina fliatky vai. 0,5 kg vajeéné ks 37 0,49 0,59 18,13 21,76
23. |Cestovina fliagky 400 g ks 37 0,36 0,43 13,32 15,98
24. |Cestovina fliaky va:. 5 kg kg 305 1,00 1,20 305,00 366.00
25. |Cestovina nitovky vaZené 0,5 kg vajelné ks 50 0,49 0,55 24 50 28 40
26. |Cestovina nitovky vaiené 5 kg kg 20 1,00 1,20 20,00 24,00
27. [Cicer Skg kg 120 1,65 1,98 198,00 237,60
28. |Citrovit 75g ks 470 0,28 0,34 131,60 167 .92
29. |Cokolada na varenie 100 g ks 50 0.75 0,90 37,50 45,00
30. |Cokolddové vajitko 33p ks 140 0,45 0.54 63.00 75,60
31. |Cukor krydtal 1 kg kg 2700 0.84 1.01 2 268,00 272160
32. |Cukor pradkowvy 1 kg ke 310 1,00 1,20 310,00 372,00
33. |Cukor vanilkovy 25g ks 350 0.05 0,06 17,50 21,00




34. |Fazula biela 5 kglsuiend strukoving) kg 130 1,00 1,20 130,00 156,00
35. |Fazufa suchd 0,5 kg ks 120 0,54 0,65 64,80 77,76
36. |Fazula sucha 0,5 kg faraben ks 60 0,71 0,85 42 60 51,12
37. |Granko 500g ks 60 3,10 3,72 186,00 223,20
38. [Halusky cicerové dkg kg 110 0,15 0,18 16,50 19,80
39. [Horéica pinotuénd 0,35kg ks 276 0,41 0.49 113,16 135.79
40. |Hortica pinotugna lkg ks 128 0,94 1,13 120,32 144 38

Hov. vyvar v pradku 2 kgimaitodextrin, jedia sof, wialok z drodio,

cukor, aromy, sufeny sdjovy hydroizoldt, awyraziovade chutl a

ardmy, rastlinny tuk, suiené udené bravé méso 0,45%, farmiba,
41. |korenie. Dehydratovony vyrobok) kg 12 9,00 10,80 108,00 129,60
42. [Hrach suchy 0,5kg ks 60 0,40 0,48 24 00 28,80
43. |Hrach suchy vaieny 5 kg kg 70 4,00 4,80 280,00 336,00
44. |Hriby sulené 0,05 kg ks 28 2,70 3,24 75,60 90,72
45. |Hriby sulené 0,02 kg ks 20 1,11 133 22,20 26,64
46. |Hrozienka 0,10 kg ks 60 0,26 0,31 15,60 18,72
47. |Hydinova $tava 0,7kg ki 1,4 12,50 15,00 17,50 21,00

Hydinovy wyvar 2 kgimaltodextrin, jedld sof wfoiok z drofia,

cukor, aromy, suleny sdjowy hydroizoldt. rvyrozfiovade chuti a

ardmy, resthnny tuk, sufené hyd, mdso 0.45%. farmiba, korenie,
48. |Dehydratovany vyrobok) kg 2 11,00 13,20 22,00 26,40
49. |Kakao 100g ks 100 0,60 072 60,00 72.00
50. |Kakaovy toping 1 | ks 18 0,10 0,12 1,80 2,16
51. |Keup jemny 500 g ks 30 0.75 0,90 22,50 27,00
52, |Klasik poliev. korenie 0,2 ks 100 0,90 1,08 90.00 108,00
53. |Kolekcia éokoladova 0,505 kg ks 20 0,60 0,72 12,00 14,40
54. |Korenie celé 20g ks 105 0,19 0,23 19,95 23,94
55. |Korenie grilovacie 20 g ks 60 0,13 0,16 7.80 9,36
56. [Korenie guldfove 20g ks 80 0,13 0,16 10,40 12.48
57. |Korenie mleté 20p ks 320 0,19 0,23 60,80 72,96
58. |Korenie mleté 1000g kg 2 20,00 24 00 40,00 48,00
59. |Korenie patitka 20 g ks 15 1,15 1,38 17,25 20,70
60. [Korenie na zemiaky 30g ks 20 0,50 0,60 10,00 12,00
61. |Korenie petrilen suchy 20 g ks 34 0,36 0,43 12,24 14 69
62. [Krém na dukat. buchticky 600 g kg 50 3,80 4,56 180,00 228,00
63. |Krupica detska 0,5kg ks 50 0,38 0,46 19,00 22,80
B4. [Krupica hrubd 1 kg kg 165 0,73 0,88 120,45 144 54
65. |Kripy 0,5kg ks 100 0,46 0.55 46,00 55,20
B6. |Kvasnice 50g ks 1500 0,16 0,19 240,00 288.00
67. |Kvasnice sufené ks 7g ks 500 0.25 0.30 125,00 150,00
68. |Maizena 250g ks 170 0.80 0,96 136,00 163.20
69. [Maizena 1 kg ks 10 1,90 2,28 19,00 22,80
70. |Majordnka 7g ks 240 0.13 0.16 31,20 37.44
71. |Mak 0,250g ks 250 0,74 0,89 185,00 222,00

Marinada barbecue 750 g{morske sof [mox49%), cukor, suseny

vylalok : droidia, sufend cibula mietd [7%), suiend mrkva mietd

(9.9%). sufeny poitrndk miety [4,9%) suseny petrilen (4.5%),

prirodng ardme, sufeny zeler kored miety (0, 7%, suseny por miety

(0.2%), sufend petrilenovd viof [0,8%), sufeny cesnak mlety

(0.06%). suseny liguréek miety (0,03%), kurkuma miets, bobkovy list
72, |miety) kg 10 0,11 0,13 1,10 1,32




Marinada bylinkovd 750 B (morskd sof {mox49%), cukor. suleny
vwlalok 2 drokdia, sufend cibufa mietd (7%), sufend mrkva miets
(9.9%) sufeny poftrnck miety (4.9%) sufeny petrflen 4.5%),
prirodng ardma, suieny reler kored miety (0.7%), sufeny pér miety
(0.2%), suiend petrilenovd viar (0.8%). suieny cesnok miety
(0,06%), sufeny liguréek miety (0,03%), kurkumo miets, bobkowy list

73. |miety) kg 10 0,11 0,13 1,10 1,32

Marinada medova 0.800kg/morska sof (moxd9%), cukor, sudeny

vyfalok r droidio, sufeng cibufa mietd (7%), suiend mrkve mietd

(8.9%), suieny paitrnak miety [4.9%] sufeny petrilen [4.5%],

prirodra ardma, sufeny zeler korefi miety (0,7%), suieny pér miety

(0.2%), suiend petrilenove whar (0.8%), sufeny cesnok milety

(0.06%), suieny liguréek miety (0.03%), kurkumao mietd, babkavy list
74. |miety) kg 5,6 0,11 0,13 0,62 0,74
75. |Masox 78g ks 744 0,61 0.73 453,84 544 61
76. |Masox vaz. kg 2 7.80 9,36 15,60 18,72
77. |Med 0,5 kg ks 20 1,94 2,33 38,80 46,56
78. |Med porcovany 25¢ ks 360 0,10 0,12 36,00 43,20
79. |Meltana 0,5 kg ks 118 0,80 0,96 94 40 113,28
80. |Mineralka MITICKA 1,5/ ks 270 0,40 0,48 108,00 129,60

Minutka fina 2,1 kBfSkrob, cukor, sufend zelening felbuta, forufa,

paprika Cerstvd, cesnok), suiené ovocie, suseny sdfovy hydroizolat,

jedig sol, paradaj. Prasok, sojove omddka suend [oromy, rmes

korenin, extrokt @ feritv papriky, cesnakovy extrat), rostiinny tuk,
81. |kari. Dehytratovany wyrobok) ks 8.4 26,00 31.20 218.40 262 08
82. [Mika hladka 1 kg kg 1110 0,41 0,49 455,10 546,12
83. |Muika hrubd 1 kg kg 530 0,41 0.49 217,30 260,76
84. |Muka polohrubd 1 kg kg 2100 0,41 0,49 861,00 1033.20
85. [Nap. DIA ks 1632 0,23 0,28 375,36 450,43
B6. |Nap. HORALKY ks 3462 0,25 0,30 865,50 1 038,680
87. |Nap. KLEMBER ks 1080 0,24 0,29 259,20 311,04
88. [Nap. MILA REZY ks 1662 0,29 0,35 481,98 578,38
89. [Nap. RESANKA ks 2456 0,32 0,38 785,92 943,10
90. |Nap. TATRANKY ks BEOO 0,15 0,18 1 320,00 1 584,00
91. |Napoj lesna zmes 700 p ks 80 4.40 528 352,00 422 .40
92. |Napoj Multivitamin 720 kg ks 10 6,00 7,20 60.00 72,00
93. |Ndpoj cherry 700g ks 30 5,00 6,00 150,00 180,00
94. |Ndpoj punc 1 kg ks 10 0,12 0.14 1,20 1,44
95. |Ocot 11 ks 70 0,29 0.35 20,30 24 36
96. |Olej 1kg ks 700 1,25 1,50 875,00 1 050,00
97. |Olej Bell 5| ks 150 6,20 7.44 930,00 1 116,00
98. |Olej Raciol 10 | ks 0 10,00 12,00 300,00 360,00
99. |0Omatka bolonska 2,3 kgfdehydratovany vyrohok) kg 34,5 8,00 9,60 276,00 331,20
100.]Omatka ciganska 1,6kg kg 16 11,50 13,80 184,00 220,80
101 |Omacka hubovd z kuriat 900g kg 27,9 12,80 15,36 357,12 428,54

Omacka paprikovd so zeleninou 1,9kg ftukovd bézo, kukuricny

skrob, fedlé sof max, 9%, suiend miieko, sufend paprike 3.7%.

sufeny rostl Tuk, suseny repl, Pretiok, extrakt z droidio, sus. Cibula,

rvyraznovaé chuti, rohusfovedio guorovd gumg, cwkor, kukuricay

Skrob maltodextrin, ardmy, farbive paprikovy extrakt, zmes korenin)
102. | Dehydratovany wirobok kg 22,8 9,50 11,40 216,60 259,92

Omacka Sipkova 1,3kgicukor, rastlinng tuk, pienitngd muikg —

obsohuje glutén, kukuriény Skrob, jedld sof sufend Sipky

gronulovane 3%, frabivg [E150 c, karmin, betokorotén), wwioiok z

droidio, reguidtor kyslosti kyseling titronovd, zmes korenig,)
103. | behydratovany virobok kg 76,7 ?,ﬂﬂ 8.40 536,90 644 28




Omacka syrova 1,6kglsuieny syr 44% vyr. 2 mlieka, modifikovany
remiokovy Skrob, fukovg bdra (glukozo, rostl Tuk, laktdza, rost,
Tuk, jedia sof, sufend smotana, rwrozfovad chutnostl suiené
vajcio, vwialek » drokdio, sulend cibula, :mes karenio biele korenie,

104, | kurkuma, sufend bazolka.) ke 12,8 13,90 16,68 177,92 213,50
105.|Omacka worcester 250 g ks 15 0.88 1,06 13,20 15,84
106. | Oplatky vianoéné 55g ks 20 0,26 0,31 5,20 6,24
107. |Ovsené viogky 500g ks 100 0,61 0,73 61,00 73,20
108.|Paprika sladka mlets 50 g ks 120 0,30 0,36 36,00 43,20
109. |Paprika sladka mletd 20 g ks 800 0.14 0,17 112,00 134.40
110. |Pitkoty 120g ks 50 0,35 0,42 17,50 21,00

Polievka zelen. borsc 2,1 kgfsuiend zelenino 36%(tervend repa,

kapusta, remiaky, cibulo, kerotka, poitrnak, peirfl. Vdal - rezand),

pienifénd mike obsahuje glut, jedld sof mox. 14,2%. Sufeny rajé.

Pretiok, stulbeny rastl. Tuk, susené zemigkové viocky, suieny sojovy

hydrolyzat, Skvarend sloning, cukor, zvyrarfoved chutnosti, :mes
111. |korenia) kg ils 6,80 8.16 214 20 257 .04

Polievka brokolicova 2kglréprofko, pienitnd mika, chsohuje

lepok, masie, modifikovany Skrob, sufenéd miieko, fedld sof,

moitodexirin, swuiend relening brokolica 6,4%, korfiol cibulo,

avyrazfoved chuti a wine EB21, sajovy hydrolyzatl, vwwiaiok 1 droldia,

cukar, glukozovy sirup, rostlinny tuk, miiedne bielkoviny, rmes
112, |korenin, farbive E100) kg 32 9.10 10,92 291,20 3449 44
113.|Polievka hrachova so slaninou 1,8 kg kg 46,8 5,20 6,24 243,36 292,03
114. | Polievka pdrkova krémovd 1,12 kg kg 11,2 0,10 0,12 1,12 1,34
115.|Polievka $ampidnova 1,6 kg kg 32 8,40 10,08 268,80 322 56
116. |Polievka parglova 1,235 kg kg 55,58 0,10 0.12 5,56 6,67
117.|Palievka talians. mines 1,6 kg ks 3 0,10 0,12 0,30 0,36
118.|Poleva na zakusok 1 kg ks 10 3,20 3.84 32,00 38,40
119.|Polievka pismenkova 1,7 kg kg 42,5 8.50 10,20 361,25 433,50

Polievka francuzska 1.8 kgfsuiene semolinové cestowvingy 47%

{obsahuje lepok), jedia sof, suiend relening 12% (cibufo karotko, por,

petrilen, reler], mésove knedlidcky dehidrotované & 7% [sujene

hovadrie maso 53%, sirdhonka, suiend vajeiny lepok, rastlinny
120. | hydreizolat, cesnakovy koncentrat, zmes kerenin) kg g0 8.35 10,02 751,50 901,80
121.|Polievka hubova krém. 1,7kg ks 15 0.10 0,12 1,50 1,80

Polievka mexicka 1,8 kgfkukur. Skrob, sufeny rojé. Pretiok 11,3%,

pieniénd muka , jedld sof mox 11%, predvarend derstvd fozula

10,9%, sulené odtucnene mlieko, cukor, tukovd bdre (glukdzovy

sirup), rastlinny tuk, loktdze miieéna bielkoving, sufeny rastlinny tuk,

sufend paprika, vyfaiok ¢ drofio, lotko zvyraziujico chuf a vifu,

sufend cibulfo mieta, sus. hov. vyvor., suf. petr¥l. vhol, suf. cesnak
122.|miety. zmes korenia (¢ili paprika, rasca, paprikovy extr. | kﬁ 72 6,60 7.92 475,20 570,24
123.|PréSok do pediva 12 g ks 20 0,04 0,05 0,80 0,96
124.|Puding kakaovy 500 g ks 20 1,70 2,04 34,00 40,80
125. |Puding vanilkovy 500 g ks 20 1,70 2,04 34,00 40,80
126. |Puding zlaty klas 0,04 kg ks 100 0,16 0.19 16,00 19,20
127.|Rasca 25 g ks 50 0,15 0,18 7,50 9,00
128. |Rasca mietd 25g ks 200 0,15 0,18 30,00 36,00
129.|Rum 0,25 | ks 4 1,80 216 7,20 8,64
130.|Ryka 1kg kg 2000 0,65 0,78 1 300,00 1 560,00
131.|Ry2a Skg kg 500 1,00 1,20 500,00 600,00
132.)5alénky 0,500 kg ks 20 1,30 1,56 26,00 31,20
133.|Sirup 0,7 | ks 200 0,95 1,14 190,00 228,00
134.|Sirup koncentrovany ovocny 5l ks 550 3,00 3,60 1 650,00 1 980,00
135.|Skorica mleta 20g ks 100 0,13 0,16 13,00 15,60




Slepati vyvar(maitodextrin, jedlé sof, wifolok z drofia, cuker.
aromy, suleny sdjovy hydroizoidt, avirazdovode chuli o aramy,
rostlinny tuk, sufené slepadie miaso 0,45%. formibo, korenie.

136. | Dehydratavany vyrabok) ke 50 10,50 12,60 525,00 630,00
137. |Slivky sudené 200 g ks 20 1,19 1.43 23,80 28,56
138. [Slivky suiené 500 g ks 15 2,20 2,64 33,00 39,60
139.|56ja kocky 100 g ks 300 0,33 0,40 99,00 118,80
140.|S6jova omacka 170 g ks 50 0.88 1,06 44.00 52,80
141.|Saf 1kg kg 650 0,19 0,23 123,50 148,20
142. |Sterilizovana fazula 2,5 kg ks 30 3,75 4,50 112.50 135,00
143. |Sterilizovany hasok s mrkvou 2,5 kg ks 30 5,00 6,00 150,00 180.00
144, |Sterilizovand mrkva na rezance 2.5 kg ks 30 4,00 4.80 120,00 144,00
145. |S08ovica 0,5kg ks 150 0,60 0,72 90,00 108,00
146.5080vica vdiend Skg kg 120 1,20 1,44 144,00 172,80
147.|5tava k misu 0,800kg kg 4 9.00 10,80 36,00 43,20
148.|Strahanka 500g ks 500 0,45 0,54 225,00 270,00
149.| Toping fokoldda 1 kg ks 10 7,50 9,00 75,00 90,00
150.|Vegeta 250g ks 300 0.85 1,02 255,00 306,00
151.|Vegeta 400g ks 250 1.55 1,86 387,50 465,00
152.|Vegeta paprik. 1kg ks 20 8,20 9,84 164,00 196,80
153.|Vegeta hubova kg 12,8 18.50 2220 236 80 284 16
154, |Vegeta vak. 1,3 kg orig kg 3,9 6.00 7.20 23,40 28,08
155, |Vino biele 11 | 12 2,00 2.40 24,00 28,80
Viyvar udeny 2,2 kg (maltodextrin, jedid sof wlolok z drokia,
cukor, ordmy, suieny sdjovy hydroizoldt, awrozfovode chuti o
ardmy. restlinny tuk, suiené ddensé méso 0.45%, farmibo, korenie,
-| Dehydratovany virobok) kg 17.6 9,60 11,52 168,96 20275
Zmes na pedenie Malibu rezy zmes, prask.5,226kg/ksicukor,
pienitng muke, kokos struhany. fkrob zemigkovy, sufené vojcio,
Kyprigce lotky E 450, £ 500, emulgdtory E 477, E 471 F 4581,
|2ahustevadio xanténovd guma, ordmao kokosovd o citrdnovd) kg 20 2.40 2.88 48,00 57.60
Imes na pelenie Muffiny s éokolddou, zmes pradk. 3,03
kglewkor, pienifnd muka (obsahuje lepok), fokolddove kusky 9,9%
(eukor, kakoovd hmata, kokeovy profok, kokaove maslo, emulgdtaor
séjovy, lecitin, vanilkovd ardma), suiend vajcia, mileko odiuénens
susend, kypriace litky E 450, E 500, #fahaci pripravok falukozovy
sirup, scjovd muka, emulgdtory: E 472 b, £ 477), vanilkovd ardma,
.|fedla soi, zahuifovadio xantdnovd guma.) kg 42,42 4,00 4 80 169,68 203,62
Zmes na pefenie Pitkol. Rolada, mes pradk.d4 kglcukor,
cemiakovy Skrob, suiené vajcia, ifahacl pripravok (glukcrovy sirup,
sdjovd mika, emulgatory: £ 472 b, E 477, kyprioce lotky £ 450, £
S00, rohuifovodio xanfdnovd gumo, citrénove arama, aromg
159. |etylvanilin, farbive ribaflavin, kg 34 5,00 6,00 170,00 204,00
160. |Zmes na peéenie Skoricové rezy 5 kg kg 20 2,30 276 46,00 55,20
161. |Zmes na pedenie Karamelowy S kg kg 20 2.30 2,76 46,00 55,20
162.|Zmes na petenie makovec S kg kg 20 2,50 3,00 50,00 60,00
163.|Zmes na petenie babovka 5 kg _kg 20 2,00 2,40 40,00 48,00
164. |Zmes na petenie medovec Skg. ke 20 2.30 2,76 46,00 55,20
Zakusok torta 1,2 kgiZiolenie: vodo, stmotona, johody 18%,
cukor, vajcio, pleniing mika, (obsahuje lepok), rastiinny  olej
(kokos), giukdzofruktdzny sirup, modifikovany $krob, kypriace latky:
difesforednan di sodny: hydrogenuhiicitan sodny, sufené odtuénend
miieko, reguldtory kyselosti: kyseling citrdnovd, citran sodny,
emulgdtory: monoglyceridy o digloceridy mastnych  kyselin,
zahustovadio; pektin, karubin, dfusovy koncentrdr ardnie,
glukorovy sirup, mitecna bielkoving, stabilizator, kyseling alginowvd,
fedia sef, kancentrot : flernej bozy, prirodnd oréma, farbive beta
| karoten.) ks 150 8,50 10,20 1 275,00 1 530,00




166.

Zakusok torta 500 giZioienie: voda, stmotana, jahody 18%, cukor,
vajcla, plenicnd mika, (obsohuje lepok), rastlinng olej (kokos),
glukdrofruktozny  sirup, medifikoveny  Skrob, kyprioce latky:
difasforecnan di sodny: hydrogenuhlicitan sodny, sufend odtuénend
milieke, regulatory kyselosti: kyselina citrdnovd, citran sodny,
emulgatory: monoglyceridy o digloceridy mastaych  kyselin,
rohusfovadio: pektin, korubin, diusovy koncentrdt 2 oronie,
Glukezovy sirup, miiecng bielkovinag, stabilizétor, kyselina alginovd,
jedle sel, koncentrat ¢ &iernef bazy, prirodnd ardma, farbivo beto
karoten. )

ks

20

0,10

0,12

2,00

2,40

167.

Zeleninovy wyvar 2,10 kg

kg

100

7,80

9,36

780,00

936,00

168,

Zemiakova kala s mliekom 2,50 kg sufené zemiakové viotky
90,8% (suiené remioky 99%, forbive £ 100, stabilizdtor E 450,
emulgdtor E 471, antloxidant E 304, chemické konzervaénd lstko
oxid siricity] suiené odtuéniné mileko 6%, jedla sol, rasthinny tuk,
emes korenia, miiecna o cibulovd aromo)

kg

200

5,00

6,00

1 000,00

1200,00

168,

Zemiakove cesto 4kg (pdenidng mika, sufené remiakové viotky,
suené remioky 99%, forbive kurkumin, entioxidanty E 304,
emulgator £ 471, stabilizdtor E 450, chemickd konzervafng ldrka

owld siridity, jedia sof, forbivo)

250

2,20

2,64

550,00

660,00

Celkova cena za predmet zdkazky bez DPH as DPH v €:

33 920,10

40 704,12

V Galantedfa ...
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